RISTORANTE

LA CORTE CHIUSA

CANTINE MARCHESI INCISA DELLA ROCCHETTA

Yia Roma, 66 - 12030 Rocchetta tanaro (AT)

Per prenotazioni e m_['h: +30 389 95.74.666




Antipasti - Starters - Tnirées

Selezione di antipasti ptemontest
Traditional selection of Piedmontese appetizers - Assortiment th aditionnel d'entrées premontaises

€ 24.00

Baccald battuto allolio extra vergine di oliva con crostino dlpane
Salted cod whipped w ith extra virgin olive oil, served with crispy bread crostini
Morue salee tmwrrm’ d (uite d'olive extra vierge, servie avec crostoni croustillants

€ 16.00

Carne cruda alla Monferrina
Traditional ‘Monferrato- style raw beef tartare - Tartare de boeuf cru d la mode du Monferrato

€ 16.00

Tortino di verdure con fonduta di toma dalpeggio
Warm wqemble flan with toma mountain cheese Jondue
Hml dv teqmne\ cliaud avec ['omim’ de tmmm]e toma

€ 15.00

Tradizionale Giardiniera in agrodolce
Traditional sweet-and-sour pickled vegetables served in a jar
Lm;umc\ marines daigre- doux tr cm‘munnel_\ servis en bocal

€ 14.00

Girello di vitello con salsa tonnata
Roast veal round with classic tuna and caper sauce
Roti de veau avec sauce au thon et cdpres

€ 14.00

Primi - First Courses - Premiers Plats

Agnolott del plin al sugo d’arrosto
Handmade * pz‘m ravioli fulled with meat, served with roast gravy
Raviolis “plin” faits d la mamn, farcis d (a viande, sauce au rdt

€ 15.00

Risotto alla Leopoldo con vino della nostra cantina
eopn(du \t\/h’ risotto, made with ved wne from our estate v me\/md\
Risofto d (a fe(um(dn au vin rouge de notre domaine

€ 15.00

Zuppa di cipolle gratinata con robiola di Roccaverano
Gratinated onion soup with Roccaverano robiola cheese
Soupe d l'oignon gratinee avec [mnmqv robiota de ‘Roccaverano

€ 15.00

Tajarin al ragu di carni bianche e rosmarino
Traditional tajarmn eds) pasta wilh while meat ragit and a hint of yosemary
Pdtes tajarin traditionnelies au ragout de viandes blanches et romarin

€ 15.00



Secondi - Main Courses - Plats Principaux

Rollata di coniglio farcita di erbette con composta di cipolle rosse
Baked rolled rabbit \ruﬂed with seasonal greens, sem red with red onion compote
Roulade de lapm farcie aux fierbes, servie avec compote d' olgnons rouges

€ 19.00

Fntrecote di manzo della Corte Chiusa o _
Grilled beef entrecote, cAef’s style, WiLA roast jus - Entrecote de baeuf gritfee, style du chef, jus de 1ot

€ 24.00

Costolette di uyrw{[o alla gr u;{m CON rosmarino
Grifled tamb chops scented with rosemanry - Cotelettes d' agneau gritlees parfumees au romarin

€ 24.00

Bue brasato al vino rosso
Braised beef in red wine sauce - Boeuf bratse au v rouge

€ 20.00

Dolci - Desserts - Desserts

‘Bonet antica ricelta
Traditional Piedmontese chocolate and amaretto pudding - Bonet traditionnel au chocolat et aux amaretti

€ 10.00

Cremino di vaniglia al caramello
Vanilla cream with caramel glaze - Créme d la vaitle avec glacage au caramel

€ 10.00

Cheesecake in coppa con salsa ai frutti di bosco
Cheesecake in a glass with wild berry sauce - Cheesecake en verre avec sauce aux fruits des bois

€ 10.00
Tiramisu _
Classic Trramusit - Tiranust classique
€ 10.00

Gelato alla vani 7[1a con caramello e nocciole del Piemonte
Vanilla ice cream with mmmcl and Piedmont hazelnuts - Glace d la vanille avec caramel
et noisettes du Piemont

€ 10.00
Mela in gabbia di sfoglia con crema inglese alla vaniglia al moscato dei Marchest

Baked apple in pu,rf pa\t} y with vamlia « “ustard sauce
Ponume cutte en ;mte feuilletée avec créme unqlmse d (@ vanille

€ 10.00
Coperto - Cover charge - Couvert: € 3,00 per person

*Trozen mggie rdients may be used witen !w\h ones are not avaitable.
Ley mmmlwnl\ \Hh){’((’\ pe wyent ¢lre nbifises en cas o IHLH\}HUH{‘IIH( aes pr odurs Il iy,

In case of food intolerances, please tnform our staff immediately.
I cas d'mtolerances altmentaires, veuttloz en informer notie personnel tnmediatenient.



* Prodotto surgelato i assenza del prodotto fresco /frozen ingredient when fresh one is not available.

Elenco allergeni

In caso di intolleranze alimentari, favlo presente subito
al personale di sala

In case of food intolerances, please mention it immediately to our staff.

Gli allergenti alimentari sono sostanze che possono causare reazioni
allergiche. L'allegato IT del Reg. ‘UL 1169/11 elenca i 14 allergeni alimentart:

Jood allergens are substances that can cause allergic reactions.
“Annex IT of FU Reg. 169/11 lists the 14 food allergens:

GLUTINE (Gluten) @ FRUTTA A GUSCIO (Nuts) 0

CROSTACEI (Crustacean) SEDANO (Celery)

UOVA (Eggs) SENAPE (Mustard) ()

PESCE (Fish) @ SESAMO (Sesame) @

ARACHIDI (Peanut) ANIDRIDE SOLFOROSA (Sulfur dioxide) @

SOIA (Soybean) LUPINI (Lupini) ‘

LATTE (Milk) O MOLLUSCHI (Molluscs)



