
Ristorante

La Corte Chiusa
alle Cantine dei Marchesi Incisa della Rocchetta

Eleganza e Storia in Monferrato

Cene o Pranzi di Natale
di fine anno e per gruppi

Dal 1 al 22 dicembre 2026

Antipasti
Selezione di antipasti piemontesi:

Vitello tonnato, insalata russa, tomino con salsa verde, giardiniera
Tortino di verdura con fonduta di toma d’alpeggio

Primi
Agnolotti di carne al sugo d’arrosto

Secondo
Brasato al vino dei Marchesi con contorno di stagione

Dolce
Panettone farcito di gelato alla vaniglia con salsa di cioccolato

Menù della Tradizione Semplice: € 45 a persona (coperto incluso, bevande e vini esclusi)

Menù della Tradizione Completo (CONSIGLIATO): € 55 a persona (inclusi calice di benvenuto con
Metodo Classico Super Sidera , Futurosso Piemonte Rosso DOC (1 bottiglia ogni 4 adulti), acqua,

caffè e coperto)

Capienza massima: 80 persone
Possibilita’ di modifica del menu’ per vegetariani o clienti con intolleranze

Regalo per i dipendenti: le nostre bottiglie con il 20% di sconto, pronte da consegnare a fine evento.

Prenotazioni: info@marchesiincisawines.it 
 Tel. 0141 644647 · WhatsApp 389 957 4666

Via Roma 66, 14030 Rocchetta Tanaro 
www.marchesiincisawines.it/eventi
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