
 
 

Ristorante La Corte Chiusa 
Menu Degustazione 

Tasting Menu 
 

Antipasti- Starters 
Carne Cruda alla Monferrina (gluten free) 

Traditional raw beef tartare 
 

Insalata di pollo e Toma d’alpeggio alla moda “Galletta” (gluten free) 
Chicken and Bra cheese DOP salad with cabbage, bell pepper and celery 

 
Insalata Russa con tonno (gluten free) 

Mix Vegetable salad dressed with tuna & mayonnaise sauce 
 

Asparagi Mimosa con salsa Bernese (gluten free) 
Asparagus with Bearnaise sauce and boiled egg yolk 

 
Vitello con salsa tonnata (gluten free) 

Veal meat with tuna sauce 
 

Galuperie di Giardiniera in “Burnia” (gluten free) 
Traditional stewed vegetables in sweet and sour tomato sauce 

 
 

Primi – First courses 
Risotto agli asparagi mantecato al Taleggio DOP 

Asparagus risotto with Taleggio DOP cheese 
 

Tajarin al ragù di carni bianche, profumo al rosmarino 
Traditional homemade pasta noodles with white meat ragù and rosemary flavour 

 
Dolce - Dessert 

Dessert a scelta 
Dessert of your choice 

 
Prezzo – Price: € 37,00 

Con la scelta del secondo del giorno/With a choice of Second Course: € 47,00 

Coperto, vini e bevande non sono inclusi nell’offerta 
*Il menu’ degustazione viene proposto solo per l’intero tavolo. Please note that the degustation menu is 
available only for the entire table.  
Coperto €3,00.Il menu potrebbe subire variazioni a seconda della disponibilità delle portate./This menu could 
be changed following the courses available. Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati/Some products could 
be frozen. In caso di intolleranze alimentari, farlo presente subito al personale di sala/In case of food 
intolerances, please mention it immediately to our staff. 


